
SINGLE VINEYARD  -  CABERNET SAUVIGNON   -  2017

Valle Colchagua 

VARIEDAD: Cabernet Sauvignon 100%

ALCOHOL: 14%

VINIFICACIÓN: Después de determinar cuidadosamente el momento de la cosecha, 
las uvas son cosechadas manualmente, luego estas son despalilladas y mace-
radas en frío por 5-6 días. Fermentación alcohólica a 26-29 ºC, durante esta se 
realizan remontajes diarios de acuerdo a degustación. Maceración post fermen-
tativa por dos a tres semanas. 

AFINADO Y FILTRADO: Una vez hecha la mezcla, el vino es suavemente filtrado.

CRIANZA: Envejecido en roble francés por 8 meses.

ACOMPAÑAMIENTO: Carnes rojas y de caza.

NOTAS DE CATA: Un color violeta intenso. Aromas a cassis que se complementan 
con unas notas de frutas rojas maduras y chocolate. Un vino redondo y elegan-
te con una larga persistencia final.
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