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CABERNET SAUVIGNON 2018

Valle: Colchagua
Variedad: Cabernet Sauvignon 100%
Alcohol: 14%

Vinificación: Maceración pre-fermentativa fría por s 
días, fermentación alcohólica a 27-29º C para una  mejor 
extracción de polifenoles. Maceración post fermentativa 
por dos a tres semanas. Parte del vino es trasegado a 
barricas por 10 a 12 meses. El resto del vino termina su 
fermentación maloláctica en estanques de acero 
inoxidable.

Afinado y filtrado: Una vez hecha la mezcla, el vino es 
clarificado suave mente.

Crianza: Envejecido en roble francés por 10 a 12 meses. 

Acompañamiento: Carnes rojas y cerdo asado.

Notas de cata: Un Intenso color rojo rubí, complejo 
aroma a ciruelas negras, tabaco y canela. Muy buena 
concentración, en boca tiene una muy buena estructura, 
de taninos suaves y larga persistencia.

-        HPCH: ver en la parte de notas cata ese espacio tan grande que hay en nariz presenta….

-        HPMER: Faltan los puntos �nales en algunas trozos.

-        HPSY: En a�nado y �ltrado falta punto �nal.

 

GRCS: En acompañamiento falta el punto �nal.

GRCAR: en notas de cata palabra complejo esta con un espacio de sobra.

GRCH: Falta punto �nal en lías.

GRMER: a�nado esta con una I mayúscula que no corresponde, en esa misma parte después de mezcla 
elvino está junto es el vino.

GRSY: SYRAH ES CON Y. Después de trozo acompañamiento darle un espacio y ver y en notas de cata ver 
espacio juntos a corregir.

GRVIOG: EN VINIFICACION TAMBIEN HAY ESPACIOS JUNTOS. En a�nado ver espacio de comas y estabiliza-
do es con minúscula.

 


