
Cosecha: 2021
DO: Colchagua , Los Lingues 
Composición: 100% Carignan 

Vinificación  

Fecha de Cosecha: 7 de abril 2021
Tipo de Cosecha: a mano  
Temperaturas de Fermentación:  26-28 º Celsius 
Levadura de vinificación: Bayanus , con pisoneo 
Crianza: 8 meses en barricas de roble francés de tercer uso   
Guarda en botella: 8 meses 
Cantidad de botellas anuales: 800 botellas  

Información del vino 

Alcohol: 13% 
Azúcar Reductora: 3.2 gr/l
Acidez Volátil 0.5 gr/l 
Acidez Tartarica:5.5 g/l
PH 3.59  

Notas de cata: color Rojo intenso. En Nariz presenta 
notas a frutos rojos y aromas tostados , de buena 
concentración y largo final 

Potencial de guarda: 1 a 2 años. 

Acompañamiento: Pasta , quesos fuertes y carnes

F A M I L Y  W I N E S

LOS LI NGUES CARIGNAN


