
Cosecha: 2022
DO: Colchagua , Los Lingues 
Composición: 45% garnacha , 40% carignan , 15% syrah 

Vinificación  

Fecha de Cosecha: 7 de abril 2021 Carignan, 3 de abril 
Garnacha ,19 de marzo Syrah 
Tipo de Cosecha: a mano  
Temperaturas de Fermentación:  26-28 º Celsius 
Levadura de vinificación: bayanus, con pisoneo
Crianza : 8 meses en barricas de roble francés de  tercer uso   
Guarda en botella: 8 meses 
Cantidad de botellas anuales: 1300 botellas  

Información del vino 

Alcohol: 13.6% 
Azúcar Reductora: 3. gr/l
Acidez Volátil 0.78 gr/l 
Acidez Tartárica: 6.2 g/l
PH 3.45

Notas de cata: Color Rojo con notas violáceas, de gran 
expresión aromática, con algunas notas a frambuesas y 
moras con leves notas tostadas. En boca es un vino 
redondo de buena acidez y largo final 

Potencial de guarda: 1 A 2 años. 

Acompañamiento: Carnes  guisadas, quesos fuertes y postres 
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