
Método Tradicional: Champenoise
Variedades: Chardonnay / Pinot Noir
Colheita: 2019
Região: Vale do Itata, Chile
Álcool: 12,5 % vol

Vinhedos:
O Chardonnay e Pinot Noir provêm de vinhas centenárias 
localizadas no Vale do Itata, cultivadas em solos graníticos da 
Cordilheira da Costa. A notável amplitude térmica deste vale 
proporciona às uvas uma acidez peculiar, aromas delicados e frescor 
singular.
Após a elaboração e posterior vinificação, realiza-se uma segunda 
fermentação na própria garrafa, processo que dura 
aproximadamente 45 dias, até alcançar a pressão ideal. Depois 
disso, o vinho repousa sobre suas borras (sur lie) por cerca de 36 
meses, em posição horizontal, desenvolvendo aromas complexos e 
frescos, notas tostadas, além de volume e cremosidade em boca.
Posteriormente ocorre o processo chamado degórgement (degola), 
no qual, após algumas semanas com as garrafas invertidas em 
pupitres e giradas diariamente para intensificar o corpo, procede-se 
ao congelamento das borras. A seguir, o tampão inicial é retirado 
juntamente com as borras congeladas, libera-se o excesso de gás 
carbônico e, finalmente, fecha-se novamente a garrafa com rolha 
definitiva e gaiola metálica.

Notas de Degustação
 Leve cor amarelo pálido com reflexos esverdeados e perlage fino e 
constante, proporcionando frescor intenso e prolongado. 
Aromaticamente complexo devido ao prolongado contato com as 
borras, destacam-se notas de frutas como pêssego branco, 
acompanhadas de nuances de pão tostado, caramelo e baunilha, 
resultado da segunda fermentação. Na boca é fresco, cremoso, com 
final longo e equilibrado graças ao perfeito balanço entre álcool, 
acidez total e açúcar residual.

Harmonização:
 Este espumante é ideal para iniciar jantares, encontros e ocasiões 
sociais, acompanhando aperitivos à base de frutos do mar como 
camarões, vieiras e ceviches. Combina também muito bem com foie 
gras sobre torradas e azeitonas negras de Azapa, além de frutos 
secos como amêndoas, nozes e amendoim sem sal.
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