
D.O.: Colchagua, Los Lingues, Chile
Safra: 2023
Composição: 100% Carignan

Quadra 18: 
Uvas provenientes do fundo Los Lingues (Colchagua, 
34°52' S, 70°88' O), a 360 m de altitude. Vinhedos de 12 
anos, solo vulcânico com argila e pedras angulares. 
Produção de 10.000 kg/ha.

Vinificação: Uvas colhidas em abril, do Cerro La Copa 
(Los Lingues). Fermentação a 26–28°C em tanques 
abertos, com pisoeiros. Após a fermentação alcoólica, o 
vinho é trasfegado para barricas para completar a 
fermentação malolática.

Afinamento: Filtragem suave antes do envase.

Amadurecimento: Em barricas de carvalho francês de 3° 
e 4° uso, de 8 a 10 meses.

Harmonização: Massas, queijos fortes e carnes.
Nota de degustação: Cor vermelha intensa. No nariz, 
notas de frutas vermelhas e cereja. Boa concentração e 
final longo.
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