
D.O.: Colchagua, Los Lingues
Variedad: Petit Verdot 100%
Cosecha: 2021

Cuartel c-24: Uvas proveniente de nuestro fundo Los Lingues, 
ubicado en Lolchagua 34° 52´ latitud s, 70° 88´ longitud o, 360msnm, 
de viñedos de 12 años de edad, donde las temperaturas promedios son 
20 º c. el suelo es de origen volcánico, coluvial con presencia de arcilla, 
descomposición de roca volcánica  con piedras angulares, de 
estructura diversa según los sectores. las uvas están distribuidas en 
espaldera con producciones de 10.000 a 12.000  kilos por ha.

Vinificación: La uva se pisa dos veces al día al inicio de la 
fermentación, también se remonta algún día, la temperatura de 
vinificación es de 26 ºC a 28 ºC, estos vinos al final de la 
fermentación se maceran durante 2 semanas y luego se crían por 8 
meses en roble francés. Se producen 1196 cajas.

Afinado y filtrado: el vino es clarificado y filtrado suavemente 
previo al envasado

Crianza: el vino es criado en barricas francesa de 225 litros y 600 
litros por un periodo de 14 a 18 meses

Maridaje: Vino ideal para acompañar carnes grasas como pato y 
cordero, como también algunos pescados como el salmón ahumado y 
también se puede acompañar con algunos quesos fuerte.

Nota de cata: vino de color violeta intenso, aroma a cassis, con notas 
a especias, chocolate. Es un vino complejo en nariz y boca, de gran 
persistencia, gran volumen y taninos jugosos.
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